CHATEAU DE

VAUX-LE-VICOMTE

NMenus

LE MENU DES ROSTY

Tranche de Paté de foie gras farcie de canard fumé, fruits secs et confits, le tout pané a la
chapelure de brioche de I'épogue, pate de fruits a I'hypocras et aux agrumes

Du feuilletage en rouleau, cceur de praliné noisette avec fruits du moment (framboise,
passion ou agrumes), disque de chocolat avec logo écureuil, chantilly et noisette au
caramel

LE MENU A LA LIGNE

“* ROSTY DE ST JACQUES A L'HUILE DE NOISETTE, PARMENTIERE DE CELERI ET
RAGOUT DE PETITS POIS AUX CHAMPIGNONS, CRAQUANT DE TRUFFE ET SAUCE AU

Du feuilletage en rouleau, cceur de praliné noisette avec fruits du moment (framboise,
passion ou agrumes), disque de chocolat avec logo écureuil, chantilly et noisette au
caramel



CHATEAU DE

VAUX-LE-VICOMTE

LE MENU DU POTAGER

(Vacherin revisité)
Disque de meringues aux zestes d'agrumes, tartare d'agrumes et a la confiture de groseille,
sorbet ananas, chantilly de bergamote

Menu enfant (Entrée + Plat + Dessert + Eau Minérale)

(moins de 12 ans)

""""" Saumon fumé Maison™**

""""" Filet de Volaille fermieére panée aux corn flakes, coulis de sauce tomate, coquillettes

en risotto™**

"""""" Brownie et sa creme gourmande au Nutella™**



