CHATEAU DE

VAUX-LE-VICOMTE

CDI

Chef de partie cuisine H/F (banquet/gastro)

Le Chateau de Vaux-le-Vicomte

Vaux-le-Vicomte, chef d'ceuvre architectural du 17e siécle, est le plus grand chateau privé de France
classé au titre des Monuments Historiques.

Ouvert au public 10 mois de I'année, il offre a plus de 300.000 visiteurs annuels une expérience vivante
du Grand Siécle (chateau, jardin, musée des Equipages, expositions etc...). Il est également le lieu de
manifestations publiques et d'événements culturels.

En parallele, Vaux-le-Vicomte accueille de nombreux événements privés tels que des réceptions, des
diners de gala, des séminaires ou des journées d'étude.

Les missions :
Le chateau Vaux-le-Vicomte (77950 MAINCY, proche de Melun) recherche un ou une chef(fe) de partie
qui aura pour principales missions pour les banquets et le restaurant gastronomique :

- Assister le chef de cuisine, ainsi que le second. De remplacer ces derniers en cas d’absence.

- S’assurer du respect des regles d’'HACCP ainsi que de le faire respecter aux autres membres de
I’équipe

- Diriger et gérer I'équipe de cuisine en cas d’absence du chef et/ou du second :

- Anticiper sur le service, ainsi que sur les jours a venir pour tous les points de vente (self,
banquet, réception)

- Gérer les extra et CDD saisonnier (gestion des heures, organisation du service, etc...)

- Gestion des stocks et des commandes suivant les besoins en coopération avec le chef de
cuisine et du second

- Polyvalence sur tous les points de vente et différents postes de la cuisine (self, banquet,
réception, etc...)

Rémunération/Avantages :

Salaire : 2 000 a 2 500 euros brut selon expérience

- 1/2 13éme mois en fonction du résultat financier de I'entreprise en fin d'année

- 35h en horaire continue - Pas de coupure

- 2 jours de repos consécutifs

- Primes en fonction de critéres ou d'atteinte d'objectifs fixés par la Direction et du résultat
financier de I'entreprise en fin d'année

- Cheques cadeaux par le CSE (A titre indicatif : 250€ sur I'année 2021)

- 10 invitations pour vous rendre sur le domaine quand vous le souhaitez

Etre véhiculé (aucun transport en commun a proximité)



Pour postuler, envoyez votre candidature a :

Gregory Marinho
Chef de cuisine du Chateau de Vaux-le-Vicomte
g.marinho@vaux-le-vicomte.com
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